SCHEDA DI ISCRIZIONE
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Per motivi organizzativi si prega di inviare la scheda compilata via e-mail a
info@api-online.it oppure via fax al numero 045582741 entro il 29/03/2013

Per prenotazione alberghierarivolgersi a Scaramuzzi Team
Girovagare Viaggi Tel. +39 055 494949
Fax +39 055 476393 — e-mail congressi@scaramuzziteam.com

La sede Centrale della Scuola di Agraria si trova nel Piazzale delle
Cascine n.18 - 50144 Firenze
Si raggiunge:

in automobile.

Provenendo dalla autostrada A1/A11 si esce a Firenze Nord direzione
Peretola la tangenziale porta in via Zoroastro da Peretola, muoversi in
direzione Sud-Est verso Viale Guidoni, Via Baracca, Viale
dell'aeronautica.

in treno/autobus.

La prima linea ATAF che serve il piazzale delle Cascine € la n°® 17C la
fermata principale € in p.zza dell'Unita (vicino alla Stazione di
S.M.Novella).

in aereo/taxi.
L'Aeroporto di Firenze "A. Vespucci”, dista circa 4 Km dalla Facolta.
TAXI tel. 055 4390
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PROGRAMMA
12 aprile 2013

9:30 Interventi di benvenuto
Renzo Crescioli, Assessore all' Ambiente, Difesa del suolo, Sit e
Reti informative, Caccia e pesca, Provincia di Firenze
Pier Antonio Salvador, Presidente API
Paolo Nannipieri, Direttore DISPAA, Universita di Firenze

10:00 Alimentazione e nutrizione, fattori chiave per il futuro sostenibile
dell'acquacoltura.

Emilio Tibaldi, Universita di Udine

10:30 Alimentazione e nutrizione, il punto di vista degli allevatori.
Marco Gilmozzi, vice presidente FEAP

11:00 Coffee break

11:20 | prodotti di acquacoltura nella moderna alimentazione.
Elena Orban, CRA ex INRAN

11:50 Valorizzazione della qualita dei prodotti come strategia vincente per
consolidare quote di mercato.
Bianca Maria Poli, Universita di Firenze

12:20 Interventi di allevatori/trasformatori

12:45 Discussione

13:30 Lunch

15:00 Strategie di mercato e di produzione: esperienze estere per la
competitivita delle imprese di acquacoltura italiana.
Bjgrn Myrseth, Amministratore Delegato multinazionale
acquacoltura, Norvegia

16:00 Rintracciabilita e tracciabilita strumenti di valorizzazione del
prodotto.
Maria Severina Liberati, Dirigente MiPAAF, Direzione Generale
Pesca e Acquacoltura, Roma

16:30 Discussione

PROGRAMMA
13 aprile 2013

9:15 Acquacoltura da ripopolamento delle acque interne: quali
opportunita per gli allevatori.
Manuela Gualtieri, Universita di Firenze

9:50 Normative di riferimento del settore.
Antonio Trincanato, Direttore API

10:10 Corrette prassi igieniche per le imprese di acquacoltura.
Andrea Fabris, veterinario API

10:30 Discussione

10:40 Coffee break
Tavola rotonda

11:00 - 13.00
“Quali prospettive per i prodotti di acquacoltura”
con i relatori del corso, modera Pier Antonio Salvador

Al termine del corso I’'Universita di Firenze rilascera il certificato di
partecipazione.



